NATIONALPARK LODGE

'@ GROSSGLOCKNER

https://www.nationalparklodge.at/job/fruehstueckskoch-m-w/

Fruhstuckskoch m/w Arbeitspensum

Vollzeit

Beschreibung

Du bist Frihaufsteher und legst Wert auf Verlasslichkeit und Punktlichkeit. Mit Start Anstellung
deiner selbststdndigen und gut organisierten Arbeitsweise bereitest du hinter den AB Dezember 2026
Kulissen ein genussliches Frihstiick fir unsere Gaste vor.

Dauer der Anstellung
Wintersaison (Dezember - April) -
Sommersaison (Mai - Oktober) /

Zustandigkeiten / Hauptaufgaben

Zu deiner Hauptaufgabe gehdrt die eigenstédndige Vorbereitung der gesamten
Frihstiicksplatten und des Gebé&cks in der Kiiche. Zuséatzlich bereitest du das
Salatbuffet und das dazu erforderlichen Mise en place vor.

Entlohnung
KV  mit Uberzahlung nach

Qualifikationen / Anforderungen Vereinbarung und Qualifikation

Idealerweise verfligst du bereits Uber Erfahrung als Frihstickskoch/kéchin in der
gehobenen Gastronomie. Du achtest auf sorgsamen Umgang mit Lebensmitteln

und héltst unsere Qualitdtsstandards ein (HACCP-Richtlinien). Giltig bis
14.12.2026

Leistungen der Anstellung

Arbeitsort
Hof 6, 9844, Nationalpark Lodge
Grossglockner fir Wintersaison ab
Dezember 2026, Kérnten,
Osterreich

* Wenn benétigt: Einzelzimmer mit Dusche/TV/Mini-Kuiche im eigenen
Mitarbeiterhaus

¢ Kostenloses Internet

¢ Gemeinschaftskiiche mit Wasch- und Bligelraum

¢ Mitarbeiterrabatte im Hotel und unseren Geschéften (Intersport, Souvenirs)

¢ Freie Verpflegung auch an freien Tagen

* Bertiicksichtigung eigener Wiinsche bei Freizeitgestaltung

* Interne und externe Schulungen und Weiterbildungsméglichkeiten Nationalparklodge GroBglockner

¢ Freie Benltzung von Hallenbad, Sauna- und Fitnessanlage

¢ Willkommens- und Abschiedsgeschenk

¢ Betreute Einarbeitungsphase

Nationalparklodge GroR3glockner https://www.nationalparklodge.at


http://www.tcpdf.org

