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Küchenmitarbeiter/in

Beschreibung
Du bist belastbar und packst dort an, wo du gerade gebraucht wirst. Durch deine
gut organisierte Arbeitsweise bist du eine große Hilfe für deine Kollegen.

Zuständigkeiten / Hauptaufgaben
Du erledigst einfache Hilfstätigkeiten in der Küche, z.B. Waschen, Schälen und
Schneiden von Obst, Gemüse, Salat usw. Weiters bist du verantwortlich für das
Spülen und Reinigen von Schwarzgeschirr sowie für küchenübliche
Reinigungsarbeiten.

Qualifikationen / Anforderungen
Idealerweise verfügst du bereits über Erfahrung als Küchenhilfe/Abwäscher in der
gehobenen Gastronomie – motivierte Quereinsteiger sind aber ebenso willkommen.

Leistungen der Anstellung

Wenn benötigt: Einzelzimmer mit Dusche/TV/Mini-Küche im eigenen
Mitarbeiterhaus
Kostenloses Internet
Gemeinschaftsküche mit Wasch- und Bügelraum
Mitarbeiterrabatte im Hotel und unseren Geschäften (Intersport, Souvenirs)
Freie Verpflegung auch an freien Tagen
Berücksichtigung eigener Wünsche bei Freizeitgestaltung
Interne und externe Schulungen und Weiterbildungsmöglichkeiten
Freie Benützung von Hallenbad, Sauna- und Fitnessanlage
Willkommens- und Abschiedsgeschenk
Betreute Einarbeitungsphase

Arbeitspensum
Teilzeit, Tageweise

Start Anstellung
für kommende Wintersaison ab
Dezember 2026
Arbeitszeit nach Absprache

Dauer der Anstellung
Wintersaison (Dezember – April) –
Sommersaison (Mai – Oktober) /

Entlohnung
KV mit Überzahlung nach
Vereinbarung und Qualifikation

Gültig bis
31.12.2026

Arbeitsort
Hof 6, 9844, Heiligenblut für
Wintersaison ab Dezember 2026,
Kärnten, Österreich
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